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LIEBE FREUNDE UNSERES WEINGUTS,

nachdem wir unsere Winterkarte sozusagen ,lbersprungen” hatten, freuen wir uns, lhnen jetzt wieder die gewohnte Kombi-
nation aus Weinkarte und ,Weinblatt” zusenden zu konnen!

Die 2022er Weine sind fast komplett gefillt und der NEUE JAHRGANG wartet darauf, entdeckt zu werden. Sie werden auf
unserer Weinkarte viele alte Bekannte finden - ,Porphyr” und ,Quarzit” zum Beispiel sind ja schon seit Jahren fester Be-
standteil unseres Sortiments und auch die Lagenweine aus Eisendell, den SchloBbdckelheimer Felsen und dem
Konigsfels diirfen nicht fehlen.

Wir sind mit den 2022ern mehr als zufrieden; insgesamt sind die Weine, was den Alkoholgehalt angeht, etwas leichter als in
den Vorjahren, was ja aber durchaus kein Nachteil sein muss. Ein kleiner Ausblick!

Wie immer bringt der neue Jahrgang Bewegung in unsere Karte; einige Weine
sind ganz neu im Sortiment. Nach einer langeren Pause konnen wir lhnen so
zum Beispiel wieder einen trockenen SPATBURGUNDER ROSE anbie-
ten - der perfekte Wein zur Grillsaison! Auch fiir die Freunde kraftiger Rotweine
haben wir, nachdem das 2012er CUVEE NO. 3 ausgetrunken war, mit dem
Nachfolger aus dem Jahrgang 2018 wieder einen schdonen, intensiven Roten im
Programm.

Wer fiir die warmen Monate einen spritzig-frischen, fruchtigen und nicht zu
schweren Wein sucht und sich nicht scheut, einmal etwas Ausgefallenes zu pro-

bieren, kdnnte in unserem APFELSECCO einen neuen Lieblings-Sommer-
wein finden. Wir haben aus besonders spit geernteten Apfeln von unserer
Streuobstwiese einen Apfelwein gekeltert, der dann verperlt wurde. Voila:
Unser ApfelSecco!

Auch bei unseren Hochprozentigen gibt es etwas Neues: unseren ,,GEIST VON
DER ROTEN JOHANNISBEERE®, fruchtig-aromatisch und sowohl in der
500 ml- als auch in der 200 ml-Flasche erhaltlich. Wenn Sie sich fiir ungewdhnli-
che Spirituosen interessieren, werden Sie daran sicher |hren Spaf3 haben!

Im letzten Jahr haben wir ja zum ersten Mal einen CHARDONNAY ausge-
baut - unser Erstlingswerk, damals noch aus Trauben aus einem Anbauvertrag
mit einem befreundeten Winzer. Diese ersten Erfahrungen haben uns gezeigt, wie
gut diese Rebsorte und das Holz aus unseren Waldern harmonieren. Der
Chardonnay lebt vom Ausbau, und der EINFLUSS DES HOLZES, aus dem die
Fasser, in denen er reift, gefertigt wurden, ist kaum hoch genug einzuschatzen.
Es ist unser Ziel, langfristig alle Weine, die wir lhnen anbieten, aus Trauben aus
eigenem Anbau zu keltern, und so haben wir in diesem Jahr 1.800 Chardonnay-
Reben im Sobernheimer Marbach gepflanzt. Die Béden dort sind etwas kraftiger
als hier in Meddersheim, was dem Chardonnay sehr entgegenkommt. Natirlich
wird es einige Jahre dauern, bis hier der erste Ertrag zu erwarten ist, aber als

Winzer muss man auch geduldig sein.

Viel Spaf3 beim Entdecken der neuen Weine wiinscht

lhre Familie
HEXAMER
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GROSSES GEWACHS — ODER DOCH NICHT?

Viele von Ihnen kennen unsere PREMIUMRIESLINGE - besonders hochwertige Weine,
die aus Trauben von Spatlese-, in der Regel sogar Auslesequalitat gekeltert sind und sich
durch besondere Dichte und Matrix auszeichnen. Unseren 2021er wollten wir [hnen gerne
unter der Bezeichnung ,,GROSSES GEWACHS* anbieten; eigentlich kein Problem,
denn der Wein erfillt alle Kriterien dafiir. Gebietstypische Rebsorte, geringer Ertrag, Her-
kunft aus einer Einzellage, Ausbau als trockener Wein; alles gegeben.

Die Gesetzesanderung, die die Verwendung des Begriffs an der Nahe im Detail regelt, istin
Arbeit; bis sie endgiltig verabschiedet ist, dirfen nur Weingliter, die auch in der Vergan-
genheit ihre Weine schon als Grof3les Gewachs angeboten haben, das auch weiterhin tun.

Vorerst bleibt also fir uns alles beim Alten und unser Premiumriesling wird wie seine Vor-
ganger vorerst weiter ,,NO. 1 heiflen. Letztendlich kommt es aber ja sowieso nur auf den
Inhalt an, und qualitativ muss dieser Wein ganz bestimmt keinen Vergleich mit den Grof3en

Gewadachsen scheuen.

DER PREIS DER QUALITAT

Wer uns schon einmal in Meddersheim besucht und sich die
Weinberge angesehen hat, in denen unsere Trauben wachsen,
weif3, wie herausfordernd der Weinbau hier an der oberen
Nahe sein kann. Die steilen, kargen, gesteinsreichen Bdden
bringen zwar wirklich fantastische Weine hervor, die das Ter-

Eine unserer steilsten Lagen: SchloBbdckelheimer In den Felsen

roir perfekt widerspiegeln - ihr Anbau erfordert aber auch
deutlich mehr Zeit, Energie und Handarbeit als die Produktion
von Wein in der Ebene, wo der allergrofte Teil der anfallenden
Arbeiten maschinell mit der Halfte des Aufwands, den wir be-
treiben, erledigt werden kann.

Diesen Aufwand nehmen wir aber gerne in Kauf, und die
Nachfrage aus aller Welt zeigt uns, dass die Freunde unserer
Weine die Mihe, die wir uns in Weinberg und Keller machen,
auch zu schatzen wissen.

Deshalb sind wir uns sicher, dass Sie Verstandnis dafiir haben
werden, dass wir gerade bei manchen Steillagenweinen die
Preise ein wenig anheben mussten. Auf Gewinnmaximierung
und einen zusatzlichen Euro sind wir hier ganz gewiss nicht
aus - wir stellen damit lediglich sicher, dass wir auch in Zu-
kunft ganz auf Qualitat setzen kdnnen.
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SUSSES VON UNSERER OBSTWIESE

Wir freuen uns darauf, |lhnen ein ganz neues Erzeugnis von unserer
Obstwiese am Dorfrand von Meddersheim anzubieten - unseren ersten
,OBSTWIESENHONIG*! Ein guter Freund unserer Familie hat in den
letzten Jahren immer dafiir gesorgt, dass ein Bienenvolk rechtzeitig zur Bli-
te auf die Wiese umgezogen ist. In diesem Jahr hat er den Honig aus diesem
Stock extra fur uns geschleudert. Diesen cremigen, besonders hellen Honig
konnen Sie ab sofort bei uns bestellen — das 500 Gramm-Glas kostet € 6,80.

Baume wie diese gut 100 Jahre alten Wildbirnen sind fir die Bienen
natlrlich ein gefundenes Fressen — und wir sind froh, dass die Bli-
ten bestaubt werden und wir uns auf eine gute Ernte fir den nachs-

ten Wildbirnenbrand freuen konnen!
Der Imker und sein Sohn bei der Arbeit am Bienenstock

NACHHALTIGKEIT...

...war fur uns schon lange Thema, bevor es ,modern” wurde - die Weinberge, die wir heute bewirtschaften, sind zum Teil schon
seit vielen Jahrhunderten mit Reben bestockt, und das soll ja auch in Zukunft so bleiben. Deshalb versuchen wir, wo maglich
RESSOURCEN einzusparen. Ein Paradebeispiel dafir ist das Holz, das wir im Weingut zu ganz verschiedenen Zwecken
nutzen. Hier bei uns an der oberen Nahe stehen auf der Siidseite der Hange Reben, auf der Nordseite Wald. Da die Boden so
gesteinsreich und karg sind, wachsen die Baume langsam und werden an vielen Standorten nicht besonders hoch oder dick.
Deshalb wurden iiber Hunderte von Jahren hinweg die Eichen dort als Loheichen geerntet. Daflir wurden 25 bis 35 Jahre alte
Bestande komplett gefallt und frisch im Saft stehend geschalt. Die dabei anfallende Rinde wurde getrocknet und dann entwe-
der selbst zum Gerben von Leder genutzt oder an die Lederfirmen in der Umgebung, vor allem in Kirn, verkauft - ein beliebter
T N W ey S Nebenerwerb, mit dem sich unser Seniorchef Helmut sein erstes Motorrad finanzieren

L A+ konnte. Heute wird die Eichenrinde nicht mehr zum Gerben gebraucht, aber das Holz

aus den kargen Lagen, die etwa die Halfte unseres Waldes ausmachen, wird immer
noch genutzt. Es macht hier wenig Sinn, Eichen fiir Fassholz stehen zu lassen, denn
dafiir wachsen die Baume einfach zu langsam und bilden zu viele Seitentriebe aus. Fir
Bretter sind diese Eichen aber ideal, und so konnten wir aus eigenem Holz schon Trep-
penstufen, Schneidbretter und vieles mehr machen.

Auch in den Lagen, wo es sich lohnt, Eichen fiir Fass- oder
Stammbholz stehen zu lassen, miissen die Flachen zwingend alle 15 bis 20 Jahre durchforstet wer-
den. Dabei werden die schwachsten Baume entnommen; Holz, das wir fir unseren Scheitholz-
brenner gut gebrauchen kénnen. Seit iiber zehn Jahren haben wir keinen Tropfen Ol mehr ver-
braucht, weil wir unseren Warme- und HeiBwasserbedarf im Weingut komplett mit Holz decken
konnen, das im Umkreis von drei Kilometern gewachsen ist. Dass wir auch immer wieder Fasser
aus dem Holz aus dem Wald vor unserer Haustiir machen lassen, wissen viele von Ihnen ja aus
friheren ,Weinblattern”. Und unser nachstes Projekt, die Verkleidung und Warmedammung der
Seitenwand unseres neuen Kellers mit eigenem Holz, steht schon an!
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PAKETVERSAND

Viele von lhnen nutzen die Moglichkeit, sich Wein von uns schicken zu lassen - in der Regel funktioniert das sehr zuverlassig und
auch sehr schnell. Bisher war die grofite Verpackungseinheit, die wir lhnen anbieten konnten, ein Karton mit 18 Flaschen.

Zukiinftig wird der Versand so grofler Kartons nicht mehr maglich sein. Bei DHL gilt schon seit langerem ein Maximum von
ZWOLF FLASCHEN pro Sendung und auch DPD erlaubt keine 18er-Kartons mehr. Aus dem Blickwinkel der Zusteller, die die
doch recht unhandlichen und schweren Kisten ein- und ausladen miissen, ist diese Entscheidung sicher nachvollziehbar.

Wir haben noch einen gewissen Lagerbestand an 15er-Kartons, den wir aufbrauchen werden. Danach gilt auch bei uns die Ober-
grenze von zwolf Flaschen pro Paket. Den Verpackungs- und Versandkostenanteil von € 6,50 pro Karton werden wir trotz nach
wie vor stark gestiegener Material- und Transportkosten auch in diesem Jahr beibehalten; auf die Flasche umgerechnet sind die
Kosten fir den Lieferservice sicher ihr Geld wert.

Falls Sie einen bestimmten Paketdienst bevorzugen, bitten wir Sie um einen kurzen Hinweis bei der Bestellung — wir versenden
sowohl per DHL als auch per DPD.

VIEL MEHR ALS WEIN

Die obere Nahe ist klar vom Weinbau und der Landwirtschaft
gepragt. Besonders typisch ist das sehr kleinparzellige Land-
schaftsbild; in der fruchtbaren Talebene findet man Acker-
flachen, aber auch einen breiten Wiesenstreifen entlang der
Nahe. An den Hangen wechseln sich Weinberge, Wiesen,
Heckenstreifen und ausgedehnte Waldgebiete ab. Diese viel-
faltige und abwechslungsreiche Landschaft bietet einer Viel-
zahl von Pflanzen und Tieren einen Lebensraum - und vielen
von ihnen begegnen wir bei der Arbeit
im Weinberg immer wieder einmal.
Dass die Wildkatze ,.schon immer” hier e
heimisch ist, ist bekannt; dass man die-
se scheuen Tiere auch einmal zu sehen
bekommt, ist selten, kommt aber gera-
de bei Besuchen im Weinberg am fri-
hen Morgen oder in den Abendstunden
immer haufiger vor.

Gerade weil die Weinberge und Waldge-
biete so nahe beieinander liegen, sind
auch Rehe und Wildschweine haufig zu
Gast. Das ist uns natirlich nicht ganz so
lieb und so kommen sowohl Draht- als
auch Elektrozaune zum Einsatz, um die
Triebe und Trauben vor Wildfral zu
schitzen.

Vier Jungstorche kurz vor dem Ausfliegen

Vor allem fiir Reptilien sind die Weinberge ein optimaler Le-
bensraum. Ringelnattern, Schlingnattern und Kreuzottern
gehoren zwar nicht unbedingt zu den Lieblingstieren vieler
Menschen und sorgen auch bei unseren Weinbergsarbeitern
gelegentlich fiir einen Schreckmoment, gehdren aber genau-
so zum Okosystem wie Blindschleichen, Smaragdeidechsen
und natirlich die zahlreichen Mauereidechsen, die - wie der
Name schon sagt - die alten Weinbergsmauern bevadlkern.

Gerne gesehen sind auch die grof3en Raub-
vogel, die am Himmel ihre Kreise ziehen.
Turm- und Wanderfalken, der Rote Milan,
Bussarde und Sperber konnten wir schon
beobachten. Und was uns besonders freut,
ist, dass auch der Storch nach mehr als
fuinfzig Jahren wieder an der Nahe hei-
misch geworden ist.

Sie sehen: An der Nahe gibt es viel zu ent-
decken, und das nicht nur Weinfreunde!

Zwei Storche briten seit Jahren bei der
Fruchtkelterei Merg in Gebroth, wo auch
unser Apfelsaft gekeltert wird. In diesem
Jahr sind vier Kiiken fliigge geworden.
Herzlichen Dank an Rolf Merg, der uns
das Foto zur Verfligung gestellt hat!




